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BOLETÍN DE PRENSA  
HGPT/613/22/11/2024
ALIADOS ESTRATÉGICOS IMPULSAN LA RECUPERACIÓN DE PRODUCTOS ANDINOS

 A TRAVÉS DEL PROGRAMA "MUJER SEMILLA"

Con el objetivo de empoderar a las mujeres de Tungurahua mediante herramientas de producción con enfoque de género y fortalecer emprendimientos basados en la gastronomía social, el Gobierno Provincial de Tungurahua desarrolla el programa “Mujer Semilla”. Esta iniciativa busca, además, recuperar productos andinos de la provincia que han sido afectados por el cambio climático, fomentando la producción local y una dieta variada y nutritiva.

En este contexto, el Instituto Nacional de Investigaciones Agropecuarias (INIAP) - Tungurahua se ha convertido en un aliado estratégico clave. Como parte de su apoyo, ha donado 80 juegos de recetas elaboradas con productos autóctonos como la oca, mashua, melloco, zanahoria blanca, papa, camote y diversas variedades de maíz. Estas recetas permitirán la preparación de platos innovadores que rescatan la tradición culinaria de la provincia, promoviendo su resiliencia frente al calentamiento global.

El programa trabaja en cada territorio de acuerdo con su producción local, fomentando el uso de productos nativos resilientes. A través de esta iniciativa, se busca no solo preservar la biodiversidad andina, sino también diversificar la alimentación de los habitantes y garantizar una fuente sostenible de nutrición.

Por su parte, el Instituto Superior Tecnológico Mayor Pedro Traversari, de Quito, también se ha sumado como socio estratégico. Con esta institución, se han iniciado procesos de gastronomía social para explorar usos y métodos de conservación innovadores para los productos locales. Entre los logros alcanzados destacan la elaboración de encurtidos (picles) de oca, camote y mashua, así como la deshidratación de productos como el tomate, utilizando hierbas frescas como cilantro y perejil para realzar sus sabores.

Asimismo, el programa ha introducido presentaciones novedosas de cuy, como cuy con salsas de uvilla, mora y fresa, cuy ahumado, hamburguesas de cuy y otros platos. Estas alternativas promueven un uso integral de los productos locales, abriendo nuevas oportunidades de producción y consumo en el territorio.

De cara al próximo año, el programa se fortalecerá con un enfoque en emprendimientos locales, incorporando estrategias de comercialización con valor agregado, marketing digital y la búsqueda de mercados locales. De esta manera, “Mujer Semilla” seguirá impulsando la sostenibilidad productiva, la conservación de los productos andinos y el desarrollo económico de Tungurahua.
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