[image: ]




BOLETÍN DE PRENSA
HGPT/729/08/10/2025


FERIA GASTRONÓMICA DEL CUY 2025 CELEBRARÁ LA IDENTIDAD Y CREATIVIDAD CULINARIA DE TUNGURAHUA EN EL XVII FORO PROVINCIAL AGROPECUARIO

En el marco del XVII Foro Provincial Agropecuario, el Gobierno Provincial de Tungurahua realizará la “Feria Gastronómica del Cuy 2025”, un evento que busca promover la gastronomía local, fortalecer la identidad cultural y resaltar la importancia del cuy como símbolo de la cocina tradicional tungurahuense.

La actividad se desarrollará el viernes 17 de octubre, en los exteriores del Coliseo Municipal del catón Baños de Agua Santa, donde productores, chefs, estudiantes y aficionados a la gastronomía se reunirán para mostrar su talento culinario, su creatividad y su pasión por la cocina tradicional.

El Concurso Gastronómico del Cuy, eje central de esta feria, se llevará a cabo con el objetivo de fomentar la creatividad culinaria y la valoración de este producto ancestral, que representa una fuente de alimento, sustento económico y herencia cultural para las comunidades rurales de Tungurahua.

Los interesados en participar pueden ingresar
https://rrnn.tungurahua.gob.ec/eventos/index/68e435b74e17012878199ef7

Un encuentro que une tradición, innovación y talento

El concurso reunirá a productores apadrinados por institutos y universidades gastronómicas, quienes podrán participar de forma gratuita, previo registro mediante una ficha de inscripción que contempla datos personales, nombre del plato, experiencia culinaria y una breve descripción de la preparación.

Los participantes presentarán sus propuestas en tres categorías:

· Plato Tradicional: Preparaciones que respeten las técnicas y recetas ancestrales del cuy.
· Plato Innovador: Creaciones que incorporen ingredientes o técnicas modernas, sin perder la esencia del producto.
· Plato Gourmet: Platos que destaquen por su presentación, creatividad y aplicación de técnicas de alta cocina.

Un jurado especializado, conformado por chefs locales y críticos gastronómicos, evaluará los platos bajo criterios de presentación (30 puntos), sabor (50 puntos) y técnica (20 puntos), considerando la estética visual, equilibrio de sabores, cocción, originalidad y limpieza en la preparación.




Además de ser una competencia, el evento será una fiesta culinaria abierta al público, donde los asistentes podrán disfrutar de degustaciones, exhibiciones gastronómicas y muestras de productos locales. Este encuentro busca revalorizar el cuy como un ingrediente emblemático, promover el uso de productos autóctonos y reconocer a las familias y asociaciones que han mantenido viva esta tradición por generaciones.

El cuy más que un alimento; es parte de nuestra historia, de nuestras costumbres y de nuestra identidad como provincia andina. Con este concurso queremos proyectar esa riqueza a nuevas generaciones y fortalecer el turismo gastronómico en Tungurahua, manifestaron los organizadores del evento.

A través de la Feria Gastronómica del Cuy queremos rendir homenaje a nuestras raíces y al trabajo de quienes mantienen viva la cocina tradicional de Tungurahua y resalta la importancia de este espacio de integración productiva, educativa y cultural.

La Feria Gastronómica del Cuy 2025, se enmarca dentro de las actividades del XVII Foro Provincial Agropecuario, un espacio de diálogo y encuentro que cada año impulsa el desarrollo rural, la innovación productiva y el fortalecimiento de los sectores agrícolas y agroindustriales de Tungurahua. 

El Gobierno Provincial de Tungurahua, a través del XVII Foro Provincial Agropecuario, reafirma su compromiso con el desarrollo sostenible, la promoción de la producción local y la preservación del patrimonio cultural y gastronómico de la provincia.
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