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[bookmark: _Hlk218860687]RECONOCIMIENTO A LA MEJOR COLADA MORADA Y GUAGUA DE PAN 
“COSECHA – PRIMERA EDICIÓN 2025”

[bookmark: _Hlk212705811]El Gobierno Provincial de Tungurahua, junto a la Viceprefectura, la Dirección de Planificación – Cooperación Internacional y la Unidad de Participación Ciudadana - Parlamento Trabajo, en coordinación con la Universidad Autónoma de los Andes (UNIANDES), llevó a cabo el evento de Reconocimiento a la Mejor Colada Morada y Guagua de Pan “Cosecha – Primera Edición 2025”, la tarde y noche del miércoles 29 de octubre, en el Museo Provincial Casa del Portal.

Este encuentro reunió a autoridades provinciales, representantes de instituciones públicas y privadas, docentes, estudiantes, productores, grupos de interés de los Parlamentos Ciudadanos del Gobierno Provincial de Tungurahua y ciudadanía en general, quienes disfrutaron de una jornada llena de tradición, sabor y cultura.

El evento, desarrollado en el marco del Nuevo Modelo de Gestión de Tungurahua, tuvo como propósito fortalecer al sector panadero y gastronómico de la provincia, resaltando las recetas tradicionales y promoviendo la innovación culinaria vinculada a las costumbres del Día de Difuntos. Además, busca institucionalizarse cada año como un espacio que reconozca el talento local y posicione a Ambato como la ciudad donde se elabora la mejor colada morada y guagua de pan del país.

La actividad contó con la participación de panaderías y restaurantes tradicionales de la ciudad y provincia como: Hotel Miraflores, Hotel Florida, Spa Hotel Sangay, Café Conquistador, Tecnipan S.A, UNIANDES, C Bastián Kafé, Auténtico Pan de Pinllo, Panadería Balladares, Universitario Japón, Top Cokín y Panadería Atocha, que presentaron sus preparaciones más emblemáticas para la degustación del público.  Los participantes recibieron un merecido reconocimiento por la participación que marca el inicio de posteriores ediciones.  

Durante el evento, la abogada Vanessa Lozada, viceprefecta, resaltó el valor de esta iniciativa que une tradición y desarrollo productivo. Señaló que la colada morada y las guaguas de pan son parte esencial de nuestra identidad cultural, y que desde el Gobierno Provincial de Tungurahua se trabaja permanentemente para fortalecer los sectores productivos que preservan las tradiciones y dinamizan la economía local a través de la creatividad y el esfuerzo.

Reiteró el compromiso institucional de continuar impulsando proyectos que promuevan el emprendimiento, la innovación y la identidad cultural.  Destacó además que el acto reunió a reconocidos restaurantes y panaderías, cuya participación contribuye a consolidar la identidad gastronómica de la provincia, posicionando a Tungurahua como una tierra de sabores auténticos y talento emprendedor.

David Bastidas, representante de la Universidad Autónoma de los Andes (UNIANDES), destacó el ambiente espectacular que se vivió durante el evento, donde la tradición y la cultura se entrelazan con profundo significado. En su intervención, presentó una reseña emotiva y reflexiva sobre la celebración de Finados y el Día de los Difuntos, convirtiéndose en un recordatorio de la riqueza cultural y espiritual del Ecuador. Nos sentimos contentos y honrados de aplaudir esta iniciativa, y como institución reafirmamos nuestro compromiso con la preservación de las costumbres que mantienen viva la fe y la esperanza en la vida después de la muerte”

La Ing. Gabriela Hidalgo, delegada del Parlamento Trabajo, subrayó que esta iniciativa es una muestra del trabajo participativo que impulsa el nuevo modelo de gestión: Este reconocimiento nace del diálogo ciudadano y del compromiso conjunto entre autoridades, productores y la academia. La meta es institucionalizarlo como un evento anual que promueva el orgullo por nuestras tradiciones.

El Chef Carlos Cabanilla, representante de la carrera de Gastronomía de UNIANDES, resaltó la importancia de la articulación entre la academia y el sector productivo:
 Desde la universidad aportamos con conocimiento técnico y formación profesional para que los emprendedores y panaderos sigan innovando sin perder el sabor auténtico de Tungurahua. Este tipo de eventos demuestran el potencial gastronómico de nuestra provincia.

La jornada concluyó con una degustación abierta de colada morada y guaguas de pan, en la que los asistentes pudieron apreciar el sabor, la textura y la creatividad de las preparaciones elaboradas por manos tungurahuenses.

Con “Cosecha – Primera Edición 2025”, el Gobierno Provincial de Tungurahua reafirma su compromiso con la promoción de la gastronomía local y la revalorización de las tradiciones que identifican a la provincia como un territorio de trabajo, talento y sabor.
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